MOTIVOS

MENDOZA - ARGENTINA

100% MALBEC

Ubicacion: Agrelo, Lujan de Cuyo, Mendoza, Republica
Argentina.

Caracteristicas de suelo: rico en nutrientes y materia organica.

Fermentacion alcohdlica en depbsitos de acero inoxidable a
temperatura controlada15-18 °C en la primera etapay de
18 - 24 °C la segunda etapa, con levaduras seleccionadas.

Color: Rojo intenso con reflejos violaceos.

Aroma: Frutos rojos maduros combinados con el aporte de
vainilla y chocolate gracias a su paso por barricas de roble
nuevas.

Sabor: Elegante y estructura con taninos suaves y persistentes.
Destacan sabores a ciruelay toques sutiles aroble.

Graduacion alcoholica14,70% vol.
Acideztotal 5,20 g/I
PH. 3,66
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